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Sehir geehirte Giste!

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl
an Speisen fiir Ihr Menue

Bei einem personlichen Gesprich beraten wir

Sie gerne unverbindlich um Ifire Wiinsche
und Vorstellungen fiir Ihr Fest umzusetzen
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Udo Guildenberg
Hauptstrale 20, 51465 Bergisch Gladbach
02202 / 53007
gronauer@t-online.de

www.gronauer-wirtshaus.de
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‘Vorspeisen

frische ‘Blattsalate der Saison mit Waldkrautern und

rosa gebratener Entenbrust
gebratenen Rinderfiletstreifen
gebratenen Kalbsleberstreifen
Biisummer Krabbensalat mit frischen Friichten
Melonenschiffchen mit Serano Schinken

gebackene Tomaten-Mozzarella
an ‘Blattsalat mit Balsamicocreme

frischer Lachstartar an Blattsalaten der Saison
mit Senf - Dill - Sabajone

hausgemachte Zander- Lachs- Terrine mit
Krdutercremefrdiche

Carpaccio vorn Rinderfilet mit geriebenem Parmesan

‘Vorspeisente[kr mit:

hausgebeiztern Lachs, Forellenfilet,
Anti Pasta Gemiise , Melone mit Schinken, Tomaten Mozzarella

Zu allen Vorspeisen reichen wir Baguette und Butter

Die Vorspeisen variieren zwischen 8,50 € und 13,50 €
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Kriftige RinderKraftbriihe mit Einlage
Bery. Kartoffelcremesuppe mit Mettwurstscheiben

Karotten- Ingwercremesuppe

Tornatencremesuppe mit ‘Basilikum
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Tornatenconsommeé mit Kalbfleischbillchen
Broccolicremesuppe mit Mandel-Sahnehaube

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange
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Pfifferlingrahmsuppe mit Schnittlauch
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Petersilienwurzelcreme

£y32

Zucchinirahmsuppe mit Krabben

legierte Sauerampfersuppe mit LachsKlofchen
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Kresseschaumsiippchen mit Scampi
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Die Suppen variieren zwischen 4,80 € und 7,60 €

; BN SOULAN, ) G, NP RIS S




s
i‘ i

L
P

2
o i

/ . Y
T i/fyw TR
f ' W ¥
¥ e SR ”ih s b

warte rVar.spei.sen

frisches Forellenfilet pochiert auf
einer Pormmery —Senfsauce mit Risotto
Lachsklofichen auf Krevettenrahmsauce
mit Wildreis
Kleiner Bergischer PilleKuchen mit
hausgebeiztern Norwegerlachs
Seezungenstreifen "Florentiner Art "auf
Blattspinat iiberbacken
Seeteufelroulade auf Zucchinigemise
und NufKartoffeln
Medallions von frischen JaKobsmuscheln auf

Kresseschaum an Salat von Kaiserschoten

Die Vorspeisen variieren zwischen 9,50 € und 14,50 €

verschiedene Sorbets

Chammpagnersorbet, Mango Sorbet
Calvados Sorbet, WodKa-Lemon Sorbet
Zitronensorbet, Cassis Sorbet

Die Sorbets variieren zwischen 5,80 € und 6,50 €
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zarter Rinder- und Schweinebraten
gefiillte Poularden Brust auf Zucchini-Tomatenragout
Rheinischer Sauerbraten mit Mandel- Rosinensauce
LammkKeulenbraten "Schiferin Art "
Kalbsrollbraten mit Pfifferligrahmsauce

Schweinefiletmedaillons mit
rosa Pfefferrahmsauce und Calvadosrahmsauce

verschiedene Filetmedaillons
Rinderfiletbraten " Wellington "

rosa gebratenes Roastbeef mit Sc. Bernaise
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Kalbsfilet im Kriutermantel
Kalbsfiletmedaillons in Steinpilzrahmsauce
KalbsriicKenscheiben auf Rahmsauce
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Scheiben von der Barbarieenten Brust
auf Orangensauce
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Die Hauptginge variieren zwischen 18,50 € und 31,50 €
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Vanilleeis mit verschiedenen Saucen
( heifSe Kirschen, SchoKolade und Himbeeren )

Créme Briilee
hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis
Griitze von Waldbeeren mit Vanilleeis
frischer Obstsalat mit Fis und Sahne

Mocca-Krokant-Parfait auf Vanilleschaum
mit frischen Friichten

Walnuss-Honig-Parfait auf Fflaumenconfit

Mandelpalatschinken
mit Vanilleeis und SchoKoladensauce

Mousse von brauner und weifler SchoKolade
an feinem Fruchtspiegel

Gronauer Dessertvarigtion

Kiseauswahl vom Brett
mit Trauben und Oliven

‘Die Desserts variieren zwischen 5,60 € und 7,40
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